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FEATURES uso Nuestros productos crudos
son ideales para las prepara-

Varios tamanos posibles ciones que se recalientan

a partir de 4 mm antes de su consumo.

* congelado IQF El sabor natural y el atractivo

* microbiologia controlada visual marcan la diferencia

. ., . ara su productos.
* dosificacion mecdnica m SANDWICH P P

* dosificacion precisa
100% de eficiencia

TAMANOS

. . BOWLS

® Cubos | Barritas | Rodajas

e 4mm -20 mm SIMO Fishprocessing

Hilbringer Str.2-4
66663 Merzig | Germany
sales@simo.de | +49 6861912110

www.simo.de

* aserrada a partir de 20 mm

WE PUT FISH INTO THE RIGHT SHAPE!




