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FISHPROCESSING

EMPRESA

* 50 anos d'experiencia en el proce-
samiento de pescado

* Empresa familiar en tercera genera-
cion

* Especialista en productos de pesca-
do individuales para la industria

alimentaria y el sector del Food-
Service

PRODUCCION

* Vanguardia fecnoldgica
* Equipo interno de ingenieros

* Ciclo de produccion respetuoso con
el medio ambiente

* Procesos especialmente desarrolla-
dos para

o congelacion IQF
o deshidratacion
* Procesos integrados
* Gran capacidad y flexibilidad
* Enforno de trabajo equilibrado

CLIENTES

e Socios de la industria alimentaria y
del Food-Service en Europa y en
fodo el mundo

saLADS& J  READY
m S| e MEALS

OUTDOOR FOOD-
PETFOOD M <'taCTICAL [l SERVICE HEAL

CALIDAD

* Certificado de nivel superior IFS

® Procesos controlados para lograr la
maxima seguridad alimentaria

* Adquisicion autébnoma de materias
primas estratégicas

SOSTENTABILIDAD

* Certificaciones: MSC, ASC, BIO

* Uso de energias renovables

* Sistemas fotovoltaicos propios

* Energia de proceso neutra de CO:

* Una cuidadosa gestion de la energia

CSR

o SEDEX
* ECOVADIS

INNOVACION

® Siempre un paso por delante

® Soluciones adaptadas a las necesi-
dades del cliente, desde la idea
hasta el producto acabado

* Producciones siempre frescas,
elaboradas a partir de los pedidos
de los clientes

* Proceso de desarrollo de productos
rdpido vy fiable

CONTACTO

SIMO Fishprocessing GmbH & Co. KG
sales@simo.de | +49 6861912 110

Hilbringer Str. 2-4 | 66663 Merzig
Germany

www.simo.de
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FEATURES Nuestros cortes artesanales
permiten un aspecto "hecho a
El toque artesanal mano" y son perfectos para
productos modernos como
por ejemplo ensaladas,
sdandwiches o bowls.

corte irregular y visual
hecho a mano

crudo, ahumado o cocido El Artisan Cuf fiene un aspecto

dosificacion de manera uniforme Orfesonol, un manejo excelen-
congelado IQF fe y un rendimiento perfecto.

microbiologia confrolada
dosificacion mecdnica

dosificacion precisa
. SALADS &
100% de eficiencia

SIMO Fishprocessing

TAMANOS Hilbringer Str.2-4

66663 Merzig | Germany
sales@simo.de | +49 6861912110

www.simo.de

* tamanos de corte mixtos
adaptados a su producto

WE PUT FISH INTO THE RIGHT SHAPE!
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FEATURES uso Nuestros productos crudos
son ideales para las prepara-

Varios tamanos posibles ciones que se recalientan

a partir de 4 mm antes de su consumo.

* congelado IQF El sabor natural y el atractivo

* microbiologia controlada visual marcan la diferencia

. ., . ara su productos.
* dosificacion mecdnica m SANDWICH P P

* dosificacion precisa
100% de eficiencia

TAMANOS

. . BOWLS

® Cubos | Barritas | Rodajas

e 4mm -20 mm SIMO Fishprocessing

Hilbringer Str.2-4
66663 Merzig | Germany
sales@simo.de | +49 6861912110

www.simo.de

* aserrada a partir de 20 mm

WE PUT FISH INTO THE RIGHT SHAPE!




FEATURES

Proceso de ahumado tradicional
listo para usar — sin cocinar
congelado IQF
microbiologia controlada
dosificacion mecdnica
dosificacion precisa
100% de eficiencia

TAMANOS

® Cubos | Barritas | Rodajas
®* 4mm-20 mm
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SALADS &

WE PUT FISH INTO THE RIGHT SHAPE!
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COLD SMOKE

FISHPROCESSING

Elaborado segun el método
tradicional — salado en secoy
ahumado sobre madera de
haya — nuestro pescado
ahumado anade un toque
Unico a sus productos.

Las recetas y los pardmetros
se ajustan a sus especificacio-
nes.

SIMO Fishprocessing

Hilbringer Str.2-4
66663 Merzig | Germany
sales@simo.de | +49 6861912110

www.simo.de




COCIDO

FEATURES

* |isto para usar — sin cocinar

* congelado IQF

* microbiologia optimizada

* |arga vida util

* seguridad optima del producto
* dosificaciéon mecdnica

* dosificacion precisa

* 100% de eficiencia

TAMANOS

® Cubos | Rodajas
* Amm-20 mm

WE PUT FISH
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SALADS & READY
BOWLS MEALS

INTO THE RIGHT SHAPE!

FISHPROCESSING

Nuestros componentes preco-
cinados ofrecen un sabor
completo, maximizar la seguri-
dad de vuestros productos.

Nuestros procesos de coccion
especialmente desarrollados
garantizan el mejor sabory
una textura agradable.

SIMO Fishprocessing

Hilbringer Str.2-4
66663 Merzig | Germany
sales@simo.de | +49 6861912110

www.simo.de
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FISHPROCESSING
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FEATURES uso El ligero sabor de los produc-
tos ahumados en caliente
* |isto para usar — sin cocinar acentua el cardcter de sus

productos y da una sensacion

* congelado IQF -S> Y
gustativa unica.

* microbiologia optimizada

* |arga vida ufil
* seguridad optima del producto m
* dosificacion mecdnica

* dosificacion precisa
* 100% de eficiencia

- SALADS & READY
TAMAROS
® Cubos | Rodajas O

e 4Amm-20 mm

SIMO Fishprocessing

Hilbringer Str.2-4
66663 Merzig | Germany
sales@simo.de | +49 6861912110

www.simo.de

FISH INTO THE RIGHT SHAPE!
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COCIDOS FISHPROCESSING
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FEATURES uso Nuestros chunks estdn coci-
dos. Su aspecto artesanal se
* |isto para usar — sin cocinar consigue medianfe un proceso
* congelado IQF especialmente desarrollado.
* microbiologia optimizada El formato natural da a sus
e larga vida dtil creaciones un aspecto gr'resa-
_ o m T nal y cumple con los mds altos
L) o . .
seguridad 6ptfima del producto requisitos de seguridad
* dosificaciéon mecdnica alimentaria.

* dosificacion precisa
* 100% de eficiencia

- SALADS & READY
TAMANOS
® Chunks
® por ejemplo 20 mm o 30 mm

SIMO Fishprocessing

Hilbringer Str.2-4
66663 Merzig | Germany
sales@simo.de | +49 6861912110

www.simo.de

WE PUT FISH INTO THE RIGHT SHAPE!
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SIMOE

FLAKES & CHUNKS FISHPROCESSING
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Nuestros flakes y chunks de
aftun son ideales para pizzasy
ensaladas. Los productos se
procesan de acuerdo con sus
especificaciones de materia
prima, condimentaciony
calibracion.

FEATURES

Atun — corresponde exactamente a
su producto

* congelado IQF

* dosificaciéon mecdnica

* dosificacion precisa

® es posible de mezclar especiasy

La congelacion IQF permite
una fdcil dosificacion. Ahorro

hierbas de fiempo: no hay que abrir
botes ni bolsas — ni gotear ni
TAMANOS precalibrar.

SALADS &
* Flakes & Chunks

®* 3mm-25mm SIMO Fishprocessing

* aeleccion individual Hilbringer Str.2-4

66663 Merzig | Germany
sales@simo.de | +49 6861912110

www.simo.de

WE PUT FISH INTO THE RIGHT SHAPE!
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FEATURES

La alternativa sostenible — secado
neutro desde el punto de vista
climdtico

* secado al aire

* sostenibilidad:
proceso neutro desde el punto de
vista climadtico

® uso de energias renovables

TAMANOS

® Cubos | Barritas | Rodajas
®* 4Amm-30mm

WE PUT FISH

Uso
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SIMOE

FISHPROCESSING

Nuestros productos secos son
la primera opcién en términos
de calidad.

El proceso de secado al aire
conserva las caracteristicas
esenciales del pescado. Los
productos son neutfros desde
el punto de vista climdtico
gracias al uso de energias
renovables.

SIMO Fishprocessing

Hilbringer Str.2-4
66663 Merzig | Germany
sales@simo.de | +49 6861912110

www.simo.de
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FEATURES

Burgers a base de pescado de
SIMO — la primera opcién para
el mejor sabor

* congelado IQF

* tamanos y formas de porciones
individuales

* apto para la parrilla y la sartén

TAMANOS

* 259-250g
* tamanos individuales

* colocados en granel o envasados
individualmente al vacio

* Trays
* Skinpack

WE PUT FISH INTO THE RIGHT SHA

,—__,___!

BURGER

FOOD-
SERVICE RETAIL

bbbt
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FISHPROCESSING

El burger de pescado es el
producto street food.

SIMO ofrece una soluciéon
adaptada a sus necesidades:
simple o sazonada — salmon,
atun o pescado blanco —y
precocida para aplicaciones
sensibles.

SIMO Fishprocessing

Hilbringer Str.2-4
66663 Merzig | Germany
sales@simo.de | +49 6861912110

www.simo.de
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FEATURES

Tdrtaro de salmén — un sabor
especial!

* congelado IQF

* tfamanosy formas de porciones
individuales

* descongelar — servir — disfrutar

TAMANOS

* 259-250g
* tamanos individuales

* colocados en granel o envasados
individualmente al vacio

* Trays
* Skinpack

WE PUT FISH

SIMO

FISHPROCESSING

Tdrtaro de salmoén a vuestro
gusfto — Convenience at it's
best.

Las porciones pueden utilizar-
se directamente después de la
descongelacion. Un producto
facil de usar que le ahorra
tfiempo y dinero y que ademds
es seguro.

SIMO Fishprocessing

Hilbringer Str.2-4
66663 Merzig | Germany
sales@simo.de | +49 6861912110

www.simo.de

INTO THE RIGHT SHAPE!




FEATURES

La alternativa de conveniencia -
pre-cocinado suavemente

® porciones precocinadas de
salmon, pescado blanco o atun

* tamanos de porciones uniformes sliz?ael%E RETAIL

* seguridad éptima del producto
* |isto para usar

TAMANOS

* 509g-500g9g
* tamanos individuales

* colocados en granel o envasados
individualmente al vacio

* Trays
* Skinpack

USoO

COCIDOS

FISHPROCESSING
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Nuestras porciones precocina-
das combinan calidad y
seguridad alimentaria.

El porcionado garantiza un
perfecto contfrol de los costes y
una optima seguridad del
producto.

A peticion, un condimento
segun sus especificaciones da
a estas porciones un toque
individual.

SIMO Fishprocessing

Hilbringer Str.2-4
66663 Merzig | Germany
sales@simo.de | +49 6861912110

www.simo.de




L\

SIM

FISHPROCESSING

)
O
o
£
0
G
0
Q
O
0

O
N
o
0
s,
Ne)
o
4
+

@
b
o)
E
L






