CARACTERISTIQUES

Tartare de saumon — le traitement

spécial!

* |QF congelé

* |a taille et la forme des portions
individuelles

® décongeler — servir — déguster

FORMATS

® 259 -250 g en format individuel

® en vrac ou emballage individuel
sous vide

* barquette
® skin pack

USAGE

FOOD-
SERVICE RETAIL

SIMO

FISHPROCESSING

Le tartare de saumon a votre
facon — en toute facilité

Les portions peuvent étre
utilisées directement aprés
décongélafion. Un produit
facile a l'usage qui vous fait
économiser temps et couts —
en foute sécurifé.
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