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GERAUCHERT

FISHPROCESSING

FEATURES Nach traditionellem Verfahren

— klassisch trocken gesalzen —
Traditionell gerduchert, mit feiner und Uber Buchenrauch kalt-

Rauchnote — ganz nach lhrem gerduchert, verleiht SIMO
Geschmack! o Rdaucherfisch Ihren Produkten

verzehrfertig ohne Erhitzen eine besondere Note.

IQF gefrostet Zubereitung und Rauch
werden individuell nach lhren

kontrollierte Mikrobiologie
Vorgaben umgesetzt.

maschinell dosierbar
genaue Portionierung
100 % verwendbar
SALADS &

FORMATE

e \Wirfel | Streifen | Chips Hilbringer StraBe 2-4

* von 4 mm bis 20 mm i 66663 Merzig | Germany
] ] sales@simo.de | +49 6861912110

www.simo.de

SIMO Fishprocessing

WE PUT FISH INTO THE RIGHT SHAPE!
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